
Ricetta per utilizzo Hyfoama 

L’Hyfoama è una proteina del latte. E’ utilizzata sopratutto per realizzare 
la ghiaccia reale. E’ un ottimo sostitutivo dell’albume. 

Dose per ghiaccia reale: 

100 ml. acqua 
800/900 gr zucchero a velo 
10/15 gr Hyfoama 

Mescolare avendo cura di unire a pioggia lo zucchero a velo.
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